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Jni FINGERFOOD i

Pink Hummus-Réllchen mit Feta
Mini-Quiche
Gefiillte Crépes-Turmchen mit einer Méhren-Frischkase-Creme

Gefiillte Crépes-Turmchen mit einer pikanten Feta-Creme
* Diese Gerichte kénnen nur in Qer Portionen bestellt werden;
9 Portionen, 18 Portionen usw.

Pumpernickeltaler mit wiirziger Tomatencreme *y
& getrockneten Tomaten

Falafelballchen mit geréstetem Sesam, Petersilie & Sesam-Dip *y
Saftige Spinat-Schnecken mit Fetacreme

Ziegenfrischkase-Schnittchen mit karamellisierten Walniissen
& pinkem Apfel

Vegetarische Mini-Frikadellen

Mini-Wraps orientalisch gefiillt (mittelgrof) *y
Gebackene Hirseballchen mit Curry-Dip *vegan moglich
Klassisches Bruschetta mit Tomatenconcassé *y
Special Sushi-Réllchen (*bis max 20 Personen) *y
Brokkoli-Mousse im Glaschen ky

Getiillte Champignons mit Schnittlauch-Frischkase
SuBkartoffel-Schnitten mit Zwiebelmarmelade *y

Mini-Sauerteig Schiffchen mit gegrilltem Gemiuse *y

*V = vegan



i VORSPEISEN it

WARME VORSPEISEN

Zucchini-Bulgur-Involtini
Warmes Kartoffelbrot mit Krauterdip *yegan moglich

KALTE VORSPEISEN

Koreanischer Glasnudelsalat mit Kimchi *y
Panzanella (italienischer Brotsalat)

Gemischte Antipasti-Platte

Gemise-Frittata

Spinat-Salat mit gerésteten Cashewkernen und Balsamico-Dressing *y
Kichererbsen-Blumenkohl-Salat, verfeinert mit Curry-Gewiirzen sty
Kartoffel-Krautersalat sty
Gurken-Melonen-Salat mit Feta & Minze

Kichererbsen-Tomaten-Salat mit frischer Petersilie sy
Gruner Spargel-Salat mit Erdbeeren & Cherrytomaten  *gaisonal *v

Rote Bete-Carpaccio mit Schafskése
& karamellisierten Walnissen

Orientalischer Hirse-Salat ky
Belugalinsen-Salat mit Cranberries ky
Bunter Blattsalat mit Balsamico-Himbeer-Dressing sky

Mediterraner Pastasalat mit Rucola, getrockneten Tomaten,
Parmesan, Mozzarella & gerésteten Pinienkernen

Sommerrollen mit Erdnussdip & stiBem Chili-Dip *y

Tortellini-Salat mit Gurken, Friihlingszwiebeln
& Zitronen-Joghurt-Dressing

Linsensalat mit Rote Bete *y

*V = vegan



i VORSPEISEN it

DIPS & AUFSTRICHE (alle hausgemacht)

Hummus *v
Tomatenbutter *y
Curry-Dattel-Butter *y
Tzatziki

Sweet Chili Mayo *v
Blue Cheese Aufstrich

LUUC Cocktail-Dip *y
SUPPEN (kalt)

Eine Portion enthilt 30oml

Klassische Gazpacho mit Wassermelone & Olivendl *v
Rote Beete-Orangen-Suppe *y
Gurken-Avocado-Suppe mit gerésteten Kichererbsen *y
SUPPEN (warm)

Eine Portion enthilt 30oml

Tomatencreme-Suppe mit hausgemachten Croltons *vegan moglich
Mé&hren-Ingwer-Suppe *y

Kartoffel-Lauch-Creme-Suppe

Cremige Kurbissuppe *y
SuBkartoffel-Orangen-Suppe mit Ingwer *y
Thailandische Kokossuppe mit Zitronengras *v
Waldpilz-Creme-Suppe *vegan moglich
BACKWAREN

Fladenbrot (100% Dinkel)
Bagel (100% Dinkel)
Bergbrot (gr. Scheibe)

Baguette (ca. 3 Stiicke) .
V = vegan



S HAUPTSPEISEN #6840

Gefiillte Ricotta-Pesto Cannelloni
Pilaw (orientalisches Reisgericht) *y
Spargelpfannkuchen mit hausgemachter Sauce Hollandaise *saisonal

Klassische Mac’n’Cheese (Kase-Makkaroni)

Thailandisches Kichererbsen-Gemiise-Curry mit Kokosmilch *y
& Duftreis
Chili sin Carne mit Couscous & Krauterdip *y

Vegetarische Lasagne

-Variante "Klassisch" * Dieses Gericht kann nur in Qer Portionen
-Variante "Kurbis" bestellt werden; 9 Portionen, 18 Portionen usw.
-Variante "Spinat"

Indisches Linsen-Dhal mit Reis *y

Risotto *vegan moglich
-Variante "Edelpilz"

-Variante "Kurbis"

-Variante "Grtne Bohnen"

Pappadelle mit Pilzragout *vegan moglich

Getlllte Paprika (mit veg. Hack + Feta) mit TomatenkréutersoBe
& Reis

Glasnudelsalat mit frischem Gemiise, Mango & Erdnussdip *y

Mediterranes Ofengemiise mit Schafskase tiberbacken,
dazu ein Krauterdip & Fladenbrot

Kirbis-Gemise-Curry mit schwarzem Reis & Kokos-Dip  *gaisonal *v

Spinatknédel in zerlassener Butter mit Parmesan
& karamellisierten Walnussen

Hausgemachte Kasespatzle mit Réstzwiebeln

*V = vegan



DESSERT Rl

Zimtschnecken mit hausgemachtem Frosting *y
Mini-Croissants gefiillt mit unserer LUUC Schokocreme

Panna Cotta mit Friichten der Saison

Kokospralinen sy
Beeren-Tiramisu

Klassisches Tiramisu

Kokos-Milchreis mit Beeren *v
Apfel-Zimt-Crumble *y
Chiapudding mit Mangocreme und Kokosraspeln *y

Schokoladen-Mousse

Zitronen-Mousse mit frischer Minze
Himbeer-Spekulatius-Creme

Mini-Brownies

*V = vegan
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TORTEN (alle vegan)

Beere-Mandel
Himbeer-Schoko
Kokos-Limette
Schoko-Haselnuss-Kirsch
Schwarzwalderkirsch
Zitrone-Mohn
Mohn-Heidelbeere

Carrot Cake mit Frosting

KUCHEN (alle vegan)

Schokoladen-Brownie *Tipp
Apfel-Zimt-Streusel
Heidelbeer-Streusel

Zitrone




Auswahl verschiedener Kasesorten (Hart- und Weichkase) mit
Feigenmarmelade & frischen Trauben, dazu Baguette

DIE MINDESTABNAHME UNSERER KASEPLATTE
LIEGT BEI 20 PERSONEN.

* Dieses Gericht kann nur in 5er Schritten
bestellt werden; 20 Portionen, 25 Portionen usw.




iihds BOWL-CATERING Ry

DU SUCHST NACH EINEM GANZ BESONDEREN CATERING?

WIE WARE ES, WENN SICH DIE GASTE IHRE BUNTE SCHUSSEL, ALSO IHRE ,,BOWL"
SELBST ZUSAMMENSTELLEN KONNTEN?

WIR LIEFERN ALLES, WAS IHR DAFUR BENOTIGT.




i GESCHIRR MIETE &
REINIGUNG

Preis/Stuck
zzgl. 19% MwSt

Teller (groB), Teller (klein), Tiefe Teller (groB), Suppenschalchen 0,75€
Gabeln (groB), Gabeln (klein), Messer, Loffel (groB), Léffel (klein) 0,35€
Servietten basic 0,20€

Schwarze Cocktail-Servietten 0,30€




———— —

CATERING BUCHEN

Fir unsere Caterings haben wir einen Mindestbestellwert von 500,00 Euro zzgl. MwSt.

Wir erstellen Dir jederzeit gerne ein unverbindliches Angebot. |
Was wir dafir benstigen?

-Name
-E-Mail Adresse
-Riickrufnummer
-Datum & Uhrzeit des Events
-Anlass des Events
-Anzahl der Gaste
-Lieferadresse

-Deinen Catering-Wunsch

Schreib uns eine Mail an: catering@luuc-event.de

IMPRESSUM & AGB

LUUC eK.
Sarah Jacob
Neumdihler Weg 28
66130 Saarbriicken

Fir Catering-Buchungen gelten unsere allgemeinen Geschéftsbedingungen.
Diese sind auf unserer Homepage www.luuc-event.de einsehbar. (




